
L A  A R R O E R Í A

ABIERTO | OPEN  12:30 h > 17:00 h  (Última comanda | Last order  16:30 h)



IGIC INCLUIDO • TAXES INCLUDED

16,00 Secreto 
Iberian pork 

16,00 Pollo a la parrilla y salsa barbacoa casera  
Grilled chicken with homemade barbecue sauce  

28,00 Solomillo de ternera 
Beef Tenderloin 

8,50 
100 g

Lomo alto madurado 
Aged ribeye steak 

8,00 
100 g

T-bone 
T-bone  

9,00 
100 g

Tomahawk 
Tomahawk 

7,50 
100 g Chuleta de vaca Jersey  

Jersey beef chop   

8,00 
100 g Chuleta Simmental   

Simmental chop    

9,00
100 g 

Chuleta Angus nacional  

National Angus chop   

23,50 Salmón
Salmon 

4

28,00 Parpatana de atún
Bluefin tuna fillet 

4

S/M Sama
Sama

4

4,50 
100 g

Rodaballo
Turbot

4

6,50 
100 g

Lubina canaria
Canarian sea bass

4

Guarniciones (a elegir):     
Ensalada  |  Papas fritas  |  Verdura al grill  

  Side dishes (your choice):     
  Salad  |  French fries  |  Grilled vegetables

Si lo desea, podemos elaborar un exquisito arroz con la chuleta que elija. Suplemento 9,00€.
We can prepare a refined rice dish using the chop of your choice, upon request. Supplement: 9,00€

DE LA TIERRA  FROM THE LAND DEL MAR  FROM THE SEA

A LA BRASA
ON THE GRILL

12,50  Croquetas caseras de jamón ibérico y mermelada de tomate  (6 uds) 
Homemade Iberian ham croquettes with tomato jam  (6 units)

1  2  3

12,50 Croquetas caseras de bacalao con mayonesa de mojo verde   (6 uds)

Homemade cod croquettes with green  
mojo mayonnaise  (Canarian sauce)  (6 units)

1  2  3  4

12,50 Croquetas caseras de gambas y mayonesa de su coral (6 uds) 
Homemade prawn croquettes with shrimp mayonnaise  (6 units)

1  2  3  6

12,00 Queso ahumado acompañado de mermelada de tomate 
Grilled smoked cheese with tomato jam 

3

14,00 Gambas al ajillo
    Garlic prawns

6  14

14,00 Puntillitas
Squid tips

2  3  5   17

18,00 Calamar frito 
Fried squid 

2  3  5   17

12,00 Ensalada canaria con lo mejor de nuestra huerta
Canarian salad with the best ingredients from our salad garden
4 

14,50 Ensalada templada de pollo con picatostes, parmesano,  
cherry y salsa César

Warm chicken salad with croutons, parmesan,  
cherry tomatoes and Caesar sauce

1  2  3  4  11  12

14,50 Ensalada templada de rulo de cabra, jamón ibérico  
y vinagreta de miel de palma

Warm salad of goats cheese with Iberian ham 
and palm honey vinaigrette

3

15,50 Huevos rotos de corral con jamón Ibérico y foie 
Free-range broken eggs with Iberian ham and foie gras

2

17,00 Huevos rotos de corral con carabineros
Free-range broken eggs with scarlet shrimp

2  6

14,00 Tabla de quesos seleccionados Km 0 
Selection of locally sourced cheeses 

3

24,00 Jamón de bellota 100% ibérico  (100 g)

100% Iberian acorn-fed ham  (100 g)

ENTRANTES  STARTERS



IGIC INCLUIDO • TAXES INCLUDED

8,00 Brownie con nueces caramelizadas
Brownie with caramelized walnuts

 1  2  3  13

8,00 Citrus pie
1  2  3  13

8,00 Muerte por chocolate 
Death by chocolate

1  2  3  8  13

12,00 Tarta de queso cremosa (pregunte por los diferentes sabores)

Creamy cheesecake (ask about our available flavours)
1  2  3

POSTRES  DESSERTS

Alérgenos   Allergens

Por favor, si usted es sensible a alguna intolerancia no mencionada en la Carta,
rogamos consulte a nuestro personal. Los alérgenos nos muestran qué no contiene 
el ingrediente, pero no queda exento de trazas.

Please, If you are sensitive to any intolerance not mentioned in the menu, 
please consult our staff. The allergens show us what the ingredient does not contain, 
but it is not free of traces.

19,50 
(p.p.)

Señorito  (marisco pelado) 
Señorito  (peeled seafood)

4  5  6  11

18,50 
(p.p.)

Negro de chipirón con alioli de azafrán 
Black with baby squid and saffron alioli

3  4  5  6  11

19,50 
(p.p.)

Ibérico con costilla, secreto y acelgas
Iberian with ribs, iberian pork and Swiss chard

11

18,50 
(p.p.)

Valenciano con pollo, conejo, garrofón y judía verde
Valencian with chicken, rabbit, garrofon and green beans 

11

21,00 
(p.p.)

Pulpo, vieira y alioli de pimentón
With octopus, scallops and paprika ali oli

3  4  5  11

16,50 
(p.p.)

Verduras
   Vegetables

11

28,50 
(p.p.)

Bogavante (seco o caldoso)  (min. 2 personas) 

Lobster (dry or mellow)  (min. 2 persons)
4  5  6  11

28,00 
(p.p.)

Perchel con carabineros y mayonesa de su coral
Perchel with scarlet shrimp and shrimp mayonnaise

3  4  5  6  11  14

21,00 
(p.p.)

Carillera de ternera en soja y zanahoria baby
Veal cheek in soy sauce and baby carrots

11  14

ARROCES Y FIDEOS  RICES AND VERMICELLI

Todos los platos son elaborados por nuestra cocina, utilizando productos frescos.  All our rice dishes are made in our kitchen, using fresh products

Pueden solicitar elaborar sus platos con:  You can request to prepare your dishes with:

Arroz redondo Bombita (secos) 
  ‘Bombita’ round rice (dry rice)

Fideo nº0  (rossejat) 
  Vermicelli nº0  (rossejat)

Arroz carnaroli (melosos) 
  ‘Carnaroli’ rice (mellow rice)

Fideo fideúa (cremoso) 
  Vermicelli ‘Fideuà’ (creamy)

G GLUTEN1 H HUEVO
EGGS2 L LACTOSA

LACTOSE3 I PESCADO
FISH4 J MOLUSCOS

SHELL FISH5 K CRUSTÁCEOS 
CRUSTACEANS6 B SÉSAMO

SESAME7

F SOJA
SOY8 A APIO

CELERY11 M MOSTAZA
MUSTARD1210 E ALTRAMUCES

LUPINS9 C CACAHUETE
PEANUTS D FRUTOS DE CÁSCARA

NUTS13

N DIÓXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS 
SULPHUR DIOXIDE AND SULPHITES14 COCO

COCONUT15 LEGUMBRES
LEGUMES17SETAS

MUSHROOMS16

Pregunte por nuestros arroces del día
Please ask about our daily rice specials




